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Nota alta para Ia escuela
de Granada en Vera Hotel

10S£ LUIS RAMOS TEXTOY FoTOS Hoy sobrepasamas et ecuador
del evento conla visita de Ja Es-
Mejor imposible, Los alumnosde  cuela de Hostelerfa Almeraya de
la Escuela de Hostelerfs Hurtado  nuestra capital, euyo nacimiento
deMendoza solventd con notaalt2  data de 1967, A lo targo de este
¢l exigente examen de servir el tiempo se han formada Profesio-
menii de ayer deniro delas XIV Jor- nales acorde con lo que demanda
nadas dela Cocina @esecelebran  lasociedad ¥ elsector de hostele-
en Vera Hotel. Hay turismo, Ubicada enlafinca
Se sirvieron més de yn centenar  Santa Isabel cuenty con aulas de
de cubiertos y las criticas no pu- Drécticas para ©0cing, panaderia,
dieron SeTmis positivas, porlo que  pasteleria, servicios de restanran-
fanto alumnos como Profesoresde e vbar.
la vetiérana escuela ganadinase - Conla misma ilusisn ¥ ganas de
sintieron satisfechos por el deber agradar que sushoméloges del dia
cumnplido. anterior, los alamaos de Ja escie-

Carlos Herrera,
premio tauring

‘Paco Apaolazy’
de periodismo

LAVDZ REDACCIHN

El periodista almeriense, nacido
ent Cuevas del Afmanzora, Carlos
Herrera Crusset ha ganado Ia
quinfa edicidn de) premie perio-
distico taurino ‘Pace Apaolaza’
POT su artfcwlo tinatado ‘Ponce,
Tomis y Bl Cid, resurreceitn en
Sevilla’ que publics en el magazij-
ne XL Semanal' el 28 da octubre
de 2007,

La concejala del Ayuntamiento
de San Sebastidn Susana Cor
cuera y los miembros de 1a pefia
tauring Paco Apaolaza’, Jests Fe.
Iro y Carmen Sobrén, han dade
hoy a conocer en una rueda de
prensa elnombre de} ganador de
este certamen, al que se han pre-- -
sentado un total de 31 artfculos ¥
difundides a través de periddicos,
Tevistas y portales de Internetna.
cionales e internacionales.

El premio consiste eiy una re-
produccisn det portsn de laan.
figua plaza de toros donostiarra
de El Chofre e incluye ademé4s
una compensacién econdmica de
4.500 euros ofrecidos por fa fun-
dacién Cruzeampo.

Ferro ha explicado que el tra-
bajo de Herrera ha sido elegtdo
porla mayorfa del Jurade, y ha
competido con tres autores gni-
Puzeoanos, uno de Almerfa, uno
de Barcelona, uno de Casteli6n,
asf como con cuatrg de Cédiz,
uro de Cérdoba, dos de Jaén, tres
de 1a Rioja, diez de Atadrid, ung
de Sevilla y uno de Taiwan

Actualmente, tras un breve pe-
riplo por Estadog Unidos ¥ haher
dirigido Onda Cero Radio “He-
rrera enla Onda®, todas las tar-
des de cuatro a ocko, contintia
con 1a direccitn de dicho pro-
grama en la misma cadena dera-
dio porlas mafianas deseisauna
delatarde de Junes a viernes.

Ifermoss coresntrads tig

la almeriense breparardn, bajo Ia
supervisién de Profesores v conla
colzboracién de log profesionales
de Vera Hotel, un meni en torno
ala cocina cinegética: gazpacho de
aguacate con cecing de ledn; ra-
violis de bacalan con cristales de
menta y prensado de tierray mar,
ferring de jabali; chanquete y tar-
tar de tomate al cifandro; turbante
detrachay fenguado sobre picas
$0 de pulpo y salsa de pimientos
Tojos; sopa fifa de mange con fru-
105 rojosy piruleta de fresa; perdiz
Toja consalsa de selas; rececho de
queso de cahra con higos y miel

odo en un
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