Gastronomia

La Alpujarra y sus sabores

Algo se cuece en Almeria. El Ayuntamiento ds Atboloduy celebra los préximos 16 y 17 de febrero las
Jornadas Gastronémicas de la Alpujatra Almeriense, en la que se simulara el alzamiento de un cerdo y se
degustaran los mejores productes del animal. Los vinos serdn otros de los atractivos de la jornada.
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LAS JORNADAS

Sibado, 16

H 12.00 navguraclén

A cargo de Luis M. Pérez Mon-
toya, de Ia Diputacitén de Alme-
Ha, y Antonio Salvador Matarin,
alcalde de Afboloduy.

12.30 Desplece y muesia

Descuartizamiento del animal y
muestra de los embutidos pro-
cedentes del cerdo.

acocina tradiclonal de ’

1a Alpufarta almerien- 13.00 Aperitivo

se se acercard alospa-

adares mis inquietos
1 préxime 16 de fe-
brero, con la celebracién de las It
Jornadas Gastronémicas de la re-
gidn. El restaurante Luis Pefia
serd el lugar de encuentro para

Mentiabase de embutidos deri
vados de la matanza y fritada de
manzana,

13.30, Presenta¢ion del meni,
Se daré a conocer el contenido
de la degustacién y se presen-

todoslos que quieran degustar los tarén los vinos cosecha 2007 de
sabores de 12 zona y recordarima 1a Bodega de Alboloduy.
tradiclén tan antigua como Iade

la matanza Para ello se siznula-
ré el alzamiento del un cerdo yla
demostracién de cémo'sereatiza
€l despiece ded animal, El chef del
restavrante Tas Bras’, Encarna
Marfa Gil Maiarfn, del restauran-

14.00 Almuerzo

Degustacidn de los plates, ba-
fiados en remojén (caldoa base
de caldo pimentdn, tpico de No-

€hebuena). El postre serdund - -

., ensalada de naranja, con gajos
te Luis Pefia, y Cristina Calvache de fruta, aceite y anicar,
Abad, endloga de Bodega de Al-
holoduy serdn Tos maestros de ce- - B Domingo, 17
remonia del encuentro. 12.00 ‘Jueves lardero’

. Jueves alas doce del mediodiaa butidos derivados delamatanza.  euros, con suplemento de b euros Jornada gastrondmica en el drea
Mantener la tralcién cargo de Luis M. Pérez Montoya, El domingo, Ia sede de la degus- i se foma el servicio del autocar. tecreativa Salto de Caballo de

de la Diputacién de Almeriay An- taclén se traslada al drearecrea- “Hemos puastoun precio mis po- Alboloduy, donde se disfrutars
“Estas jomadassonuamodo de.  tonio Salvador Gul, alcaldede Al tiva ‘Salto del Gaballe’, donde se pular que en Otras ocasiones para de una jornada que recordar
mantener estajomadalidica”, se-  boloduy. A continuacién, comen-  fecordaré la tradicién del Jueves e nadie se quede sin venir”, se- esta tradicién. El Ayuntamiento
fialanlos organizadores delacits.  zars el banquete con el desplece  Lardero’, ' fialaba ayer Antonio Gézquez, du- ofrecer4 havina, aceite y los in-
La Inanguracidn tendrd lugar el gel cerdo y una muestra de em- La.cuotade inscripcitn es de 30 raite Ia presentacisn de la cita. gredientes bstcos para las mi-
gas. . -

La cocina del futuro se

saborea hoy en Vera Hotel

10SE LUIS RAMOS TEXTO Y FOTOS forman técnicos en restauracién,  fiado a continuacidn de jaronci-
cocina y servicios de restaurante,  tos de pato silvestre en fugo liga-

Tras el buen sabor de boca defa-  ademdsdeun largoete. detitulos  do, setas de chopo y trufa blanca.
do por el maestro José Marfacon  académicos en tormo al sector Finalmente de postre, un mou-
su inigualable cochinilio asado al Elmend elegido para este afio  se de potaje de castafias perfima-
estilosegoviano, hoyletocaeltur-  se compone de unas deliclasde  do at ron afigjo.
noaun clisicode estas Jomadas  queso freseo de Iz alpujarra con Todo ello regado con un blan-
dela Cocina de Caza y Especiali-  fnrtos secos e hierbas aromiticas  co Bauvignon-Blanc de Bodegas
dadesdesdesupuestadelardoen  sobre tornate confitado, seguido  Valle de Laujar y tinto rioja Solar
el restaurante Vera Hotel: 1aEs-  de una crema de ave de caza aro- Viejo exlanza.
cuela de Hostelerfa HurtadoMen-  matizada con hierbabaena, brote Serd sin duda una buena opor-
doza de Granada de tomillo y su juliana, tunidad de degustar hoy la gas-

Ei Instituto Hurtado de Mendo- Como platocenizal, unlomode  ironomfa que reinard en el future )
7atiene unalarga fradicién como  aliin mechado con salsa at vino  de s mano de los alumnos ¥ pro- : =
Escuelz de Hostelerfaenlaquese  fino y almejas de cari], acompa-  fesores de la escuela granadina El troceado def cochinil'o con platos se hace delante de los comensales
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