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Comienzan las Jornadas -
de cocina de caza en Vera:

El encuentro gastronémico se inicié ayer con el restaurante madrilefio _
Zaranda y se prolongard hasta el domingo. En la sesién de hoy se podra
disfrutar del famose cochinillc segoviano del restaurante José Maria.

JOSE LUIS RAMOS
CORRESPONSAL

or décimo cuarto afio
consecutivo, ¢l restau-
rante Vera Hotel ha
abierto las puertas de
sus Jormadas de 1a Co-
* cinade Cazay Especialidades pre-
sertadas dias atrds por ¢l escritor
¥ Preraic Nacional de Gastrono-
rafa Jestis Barquém. El evento, in-
angurado ayer por el restavrante
Zararda con una importante asis-
tencia de comensales, se profon-
gard diariarnente a mediodis has-
ta el dommingo, con la participacién
ademds del restaurante segovia-
no “José Marfa”, las escuelas de
hostelerfa de Granada y Almerfa
¥ el establecimiento anfitridn, por
este orden.

Con motivo de la inauguracién
de las XTV Jornadas de la Cocina
de Cazay Especialidades, Vera Ho-
tel apostd por lanovedad ¥y la ca-
lidad del madrilefio restanrante
Zaranda, el cual desde su inavgu-
racion en septiembre de 2005 no
ha dejado de recibir importantes
premios a su lzbor: *Restaurante
Revelacion” ese raisteo afio y al si-
guiente por las revistas Metrépo-
li y Foed and Wine, en EE.GUL
También en 2006 obtuve su pri-
mera estrella en la prestigiosa
Gufa Michelin.

Fernande Pérez, propietario y
chef de Zaranda, quiso hacer ho-
nor al nombre del evento elabo-
rando un buen repertoric de pla-
tos dedicados a Ia cocina cinegé-

Femando Pérez, chef del restuarante Zaranda, ayer en Verahotel, 1. L rAMoS

tica que tan bien preparin en su es-
tablecimjento de ia calle Eduardo
Dato, en pleno corazén del eapital
madrilefia. Asi por ejemplo, Jos co-
mensales han podido degustar un
montado te varias capasy sabores
denominado “Mérmol frio de fai-
sana, con hortalizas y remoulade de
apio”, seguido de un arroz “melo-
50" de licbre con alubias de Tolo-
sa ¥ grottines, Como plato fuerte
s¢ ha servido un lomo de cierve
asado al punto para no perder su
Jugosidad, acompafiado de casta:
fias y un cocktail de sabores agyi~
dulce lamado “chuiney de mebri-
- [lo", realmente exquisito. Final-
mente de postre, un “cremoso” de

queso de cabra consorbete de fre-
sa.al rioja y albahaca.

Moy, Cochinillo

Hablar del Cochinillo 2sado sego-
viano es sinénimo de exquisitez.
Y mis aiin si ha salide preparado
por José Maria, responsable del
restaurante homénimo enclavado
Junto a la Plaza Mayor de 1o capi-
tal castellana. Por suerte, durante
hoy y madiana podremos disfru-
tarlo en el restaurante Vera Hotel
acompafiado de wna serie de pla-
tos magistrales: como tentempié
segoviano; mollejas de cordero le-
chal con tallos tiemos y setas...

Tendencias artisticas que

l-econviven en Huéreal-Overa,

Exito de la gastronomia
i intercultural, en Fines

PEDRO J. SIMON CORRESPONSAL

2l raunicipio de Fines celebra.l;a
el pasade domingo 3 de febrero

las sextas jornadas gastrondmicas .

interculturales en las que se die-
TOn BRCUertro meds de 600 vicinds
de la localidad finense y cuyo re-
cetario expuesto parala degusta-
cién abjertay gratudta de todoslos
asistentes consistiz en un com-
pleto abanico de platos de las méds
diversas procedencias y gustos,
Tn centenar de mujeres de dis-
tintos origenes aportaron sus cua-

lidedes gastrondmicas para re- |

presentar a sus respectivas na-
cionalidades en este encuentre
multicultural. En el salén de actos
mmiltiples del municipic se podian
encontrar ernpanadas colombia-
nas, cous cous marroqui, speline
de Lituania, salsa de chile mexi-
cana, pollo empanadoe biilgaro, as{
como otras tantas especialidades
inglesas, ecunatorianas, rumanas,

nigerianas, ucranianas y por su-

Ppuesto-espariolas, las cuales pro-
Ppiciaron una ocasién inmejorable
para el acercamiento y el conoci-
miento entre vecinos residentes
en Fines, pero de distinta proce-
dencia y condicidn cultural.
Organizadas por el Ayunta-
miento finense, en colaboracién
con ¢l 4rea de servicios sociales
de la diputacién provingial, y co-
erdinadas desde el servicio de in-
formacion al inmigrante del con-
sistorio, estas jornadas se enraar- |
can dentre de Ja semana de la in-
terculturalidad, cuyas actividades
se ditigen también a trabajar con
los alumnros de los ceniros do-
centes de L1 localidad a favor de
propiciar una mejor convivencia
¥ 1z asuncién de ia diferencia cul-
tural como un elemente positivo
que propiciarigueza atoda socie-
dad.Juan Goytisolg cornenzd na-
rrando laprofunda impresién que
le produjo su viaje a Almeria. En
palabras del autor, ese primer con-
1acto Supuso. .

El encuentro reunid a 600 vecinos de todas las nacionalidaces, pJ. simon-




