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HOSTELERIA

GASTRONOMIA

Los hoteles
apuestan por

de la ciudad
San Valentin

mBufet de frutas de [a fiesta det Gran Hotel Almeria del pasado afio. /umoAuEs

MANUEL MORALES MORELL

REDACCION
Los hoteles de la ciudad han apos-
tado por la festividad de San Va-
lentin con diferentes ofertas e ini-
ciativas. La mayorfa ofrecen pa-
quetes de cena y noches de habi-
tacién, tanto para la noche del 14
de febrero, como para las si-
guientes, con precios asequibles,
detalles en las habitaciones y de-
sayune. ,

Et Hotel Tiyp Indalo ante 1a de-
manda gue tiene ya organizé ano-
che su primera fiesta anoche que
fue todo un éxito, que repetird el
14 y el sébado 16 para grupos. La
cena con baile es de 39 euros por
personay lapareja con cenas, ha-
bitacién y cava 132 euros, Por su
parte el (Fran Hotel Almeria haor-
ganizado una cena para el jueves
amenizada con piano a 42 euros
comensal y 130 laparejaconla
habitacidn y al éfa siguiente cena

- flesta, bufet de frutas ¥ dulces
conbaile ab3 eurasy 160 consui-
te junior. Ef Hotel NH Ciudad de
Almeria ofrece ]a cena por 48 eu-
FOS POT persena y un paquete del
14 al 17 con cena roméntica, ha-
bitacién con bombones y cavapor
162 euros 1a pareja.

El Hotel ETba Almeria lo cele-
brari del 14 al 16, con cena a 45
euros comensal y lapareja con ha-
bitacién ¥ desayuno en la misma
por 150 euros. Mientras que e To-
rreluy T orga.nim parael siba-
do 16 una cena con baile a 45 eu-
ICS persona ¥ con habitacién
163,64 euros pareja.

ElHotel Husa Gran Fama ofre-
ce lahabitacidn con fresas y cava
por 80 euros para el dia de los ena-
morados, mientras que el Hotel
Cafedral una estupenda cena por
46 euros persona con la posibili-
cad de elegir entre varios platos,
tipo cariay dos chef de lujo.

REHABILITACION

ANDA cumple dos afios
trabajando con los nifios

m Las terapettas qua trabafan en este colective. /0 moRates

HANUEL HORALES MORELL

REDACCHON
La asociacién de nifios discapa-
citados de Almeria ANDA, ha
cumplido 2 afios desde su crea-
¢i6n. Esta es una asoclacidn
muy joven gue en poco tiempeo -
ha conseguido llegar al corazdn
de todos los almerienses y cuen-
ta con la colaboracién de insti-
tzeiones come la Diputacidn, el
Ayuntamiento de Almerfa y la

Junta de Andalucfa La integracién
de estosnifics y conseguir sureha-
bilitacidn es su principat objetivo,
¥ han conseguido crear un equipo .
Jjoven de profesionales que estéin
trabajando a diario en la rehabili-
tacidn de los nifics.

Sin duda un gran empujén para
conseguir sus objetives ha sido el
dinero conseguide ¢on la venta de
los ealendzrics de los jugadores del
Almeria

Quisquilla y corzo de Eugenio
Lopez en la Clausura de las

X1V jornadas de Verahotel __

MANUEL MORALES MoRELL
REDACCION

Alo grande clausura hoy a medio- ~

dia Verahotel sus XTV Jomadas de
Ia Cocina de Caza y especialidades
en 1as que se espera un Peno, debi-
do al nivel con las que se han desa~
rrollads durante toda lasemanayla

categoria quie ha demostrado el ac-

tial chef de Verahotel, Eugenio Lé-
pez, tanto enlapresentacion del pa-

- sado 25 de noviembre que estivoa

una gran altura, como en el dia de
ayer.

Los que hasta ahora no han teni-
do oportunidad de acudir a estas jor-
nadas la tienen por dltima ocasién
para comprobar el broche de oro
que tiene prevista esta casa vera-
tense con su chef Engenio Lépez, a
1a cabeza que ha sozprendide a pro-
piosy extrafios con sus elaboracio-
nes gastrondmicas. '

El mar, la monfafia, la cazay las

tradiciones culinarias de la r.‘oma.r :

4 s unifican en un meni sin pre-
cedentes a un precio de 45 euros +
iva, todo incluldo. La propuesta del
chef comienza con unos entrantes
de delicias de muslo de pato y H-
moso de chirimoya, sushi de lecha
¥ crema trufada de berros, quisqui-
lla de Garrucha envuelta en su co-
ral y de primer plato hasapos vera-
tenses con niscalos y falsdn y de se-
gundo churrasco de corzo especia-

do conragout de perrechico y esen-
claevapérada de trufanegra, como
side una jalea se tratara.

"Para el postre Eugenio ha prepa-
radoma lasafia de pifia y regaliz con
lagrimas de miel de caiia v helado
de higos mozdrabe. Con surtido de
panes y vinos como el Valle de bau-
Jar blanco y el tinto cr. Vifia Monty.

mEf gerente, Tony Alba, con su equipo dirsctiva de Verzholel, jumcrass.

Estas jornadas se estdn Hevando
4 eabo con un retundo &xita’y con
un total de comensales al final de
unas 1.400 personas.

Paralefamente se hin llevado a
cabo otras aclividades como wn
maridaje con brandys de Orbome
con Puzos Yega Robaina Maestros,
con asistencia de 40 personas.

FOTONOTICIA

Exposicién de instramentos musicales de Asensio en la nueva Escuela de Miisica
de Fonddn.-
El pasado fin de semana la casa de Musica R]vera Musma,que se encuentya en Calzada de Castro, funtc
&l Real Conservatorio de Misica, organizs junto con la recientemente creada Escuela de Misica de Fon-
dén una expoesicidn de instrumentos musicales, #n laque se mostré alos futuros misicos las ditimas no-
vedades del mundo musical instrumentista para Ias bandas de miisica

La exposicién resulté todo un éxito de convocatora, ya que acudieron nurnerosos aficionados a ver ¥
probar los distintos instrumentos musicales expuestos, ya que en lazona existe una gran aficién a las ban-
das de misica




